IRACHE

BODEGAS FUNDADAS EN 1891

DATOS TECNICOS:
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N D.O. Navarra
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NAVARRA

12 meses roble
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francés y americano

NZA

. ;
JELLADO EN ORIGEN + PRODUGTO DEESPANA

Epoca de vendimia: Final de
septiembre, principios de octubre.

Cosecha : Mecénica.

Elaboracién y crianza:
Fermentacién en depdsitos de
hormigén. Crianza de 12 meses en
barrica de roble americano de
tostado medio.

Periodo 6ptimo de consumo:
Entre 1y 5 ahos.

Apariencia: Color rojo granate con ligero ribete en teja.
Nariz: Intenso aroma a melocotén sobre notas tostadas de madera fina, cuero, regaliz y café.
Boca: Suave, taninos maduros, amplio, lleno. Magnifica via retronasal.

Maridaje: Carnes en general, legumbres, cocidos y todo tipo de comida mediterranea.



