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BODEGAS FUNDADAS EN 1891

MEJOR VINO TINTO JOVEN 2022
XXXI Concurso Cofradia del Vino de Navarra

DATOS TECNICOS:

S .
s, Tempranillo
]
o
o 14,5 % vol.
Jl 16°a18° C.
servicio
N D.O. Navarra
@ 6 meses
@@= &% roble francés.

Epoca de vendimia: Finales
de septiembre, principios
de octubre.

Cosecha: Mecénica.

Elaboracién y crianza:
fermentacién en depésitos de
hormigén a temperatura
controlada. Crianza de 6 meses
en barrica de roble nuevo
francés.

= ROBLE
- 2020

Periodo 6ptimo de consumo:
Entre 1y 6 anos.

Apariencia: Rojo picota intenso con ribete violaceo. Capa alta, limpio y brillante.

Nariz: Especiado, aromas a menta, casis, regaliz, cacao y tostados. Fondo de mermelada de frutas rojas silvestres.
Boca: Complejo, aterciopelado. Amable y de agradable tanicidad. Fruta perfectamente ensamblada con los
recuerdos tostados de la madera. Postgusto largo y duradero.

Maridaje: Todo tipo de carnes, charcuterias y asados. Ideal para copeo.



